© Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ©

MENU Semaine 43 du 02 au 0S/11/2026

g _ , Salade verte, Salade de perles o Terrine de
Salade piémontaise Jambon blanc (Euf mimosa , . Carottes rapées ,
emmental olives verte, jambon |légumes
. o . o Roulé de veau
Roti de porc Blanc de poulet Boudin noir Boulettes de beeuf Dos de colin Roti de dinde farc
arg
Champignons _ , . _ , Risotto aux _ .
o Gratin de courge Purée de PDT Croustine Epinards béchamel , Gratin dauphinois
ala créme poivrons
Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage
Lo : L L o : Crumble aux
Fruit de saison Créme dessert Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Salade de fruits
pommes
Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Vermicelle Potage de légumes Potage de légumes
Poélée de ctes ich i Pates 2
Flan aux légumes Viande froide Croque-monsieur Saucisson brioché Quiche aux ognors ane
de blettes et lardons la carbonara
Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage Fromage/Laitage
Fromage blanc Fruit de saison Liégeois Fruit de saison Compote Fruit de saison Mousse

Ce menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particuliéres, notamment d'approvisionnement.

Jour férié




